LE GRAND TONIC HOTEL VOUS INVITE POUR

“eeillorsy,,

OFFRES MEMBRES TONIC

Célébrons ensemble les réveillons et créons de magnifiques
souvenirs, autour d’un menu signé par notre chef
Rémi Le Bretton, les soins NUXE et les chambres tout confort

LMB

CHEF REMI LE BRETTON
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HOTEL & SPA PARIS

RSVP reservation-biarritz@tonichotel.net
+33 (0) 559 24 58 58




CHERS CLIENTS

Nous vous invitons a Biarritz pour le moment le plus magique
de I'année et vivre ainsi une expérience inoubliable dans 'une
des stations balnéaires les plus magnifiques de France.

Les fétes de fin d’année approchant a grand pas, nous

sommes enchantés de vous proposer en exclusivité nos

oftres étudiées spécialement pour I’occasion, que vous
retrouverez ci-dessous.

Pour cette édition 2023 nous avons pensé a des offres

gourmandes & relaxantes en collaboration avec notre SPA
NUXE.

Pour votre séjour a I'h6tel ou un diner au restaurant, pensez
a réserver au plus vite afin de garantir une place pour vous et
vos proches.

Les équipes du Grand Tonic Hétel, du SPA Nuxe et du
restaurant LMB se réjouissent d’avance de vous accueillir et de
passer ce merveilleux moment avec vous!

EQUIPE TONIC



SEJOUR GOURMAND

Chambre double classique
Petit déjeuner buffet pour 2
Acces SPA (piscine, sauna et hammam)
Accueil gourmand a l'arrivée
Menu spécial Noél le 24/12 au diner ou le 25/12 au déjeuner

DU24AU25  D0Q0€ DECEMBRE

SEJOUR DETENTE

Chambre double classique
Petit déjeuner buffet pour 2
Acces SPA (piscine, sauna et hammam)
Massage détente de 45 minutes en DUO*
Accueil gourmand a P'arrivée
Menu spécial Noél le 24/12 au diner ou le 25/12 au déjeuner

DU24AU25  4D0€ DECEMBRE

*en Duo selon les disponibilités, sinon 'un aprés Pautre

Optez pour une nuitée supplémentaire avant ou apres le Noél a
99 € seulement (chambre uniquement)



Menu spécial signé Remi Lebretton
Le 24 Décembre au diner & 25 décembre au déjeuner

Amuse-bouche du Chef

Foie gras mi-cuit par nos soins,
chutney aux figues & abricots secs

Supréme de Chapon réti,
Jus aux chdtaignes, pommes dauphine

Biiche,
Mango vanille

59€ par adulte, hors boissons
39€ par enfant, hors boissons

Menu inclus dans les oﬂres de séjour, hors boissons




SEJOUR GOURMAND

Chambre double classique
Petit déjeuner buffet pour 2
Acces SPA (piscine, sauna et hammam)
Accueil gourmand a P'arrivée
Menu classique™ du Nouvel An, boissons incluses

589€

SEJOUR DETENTE

Chambre double classique
Petit déjeuner buftet pour 2
Acces SPA (piscine, sauna et hammam)
Massage détente de 45 minutes en DUO™
Accueil gourmand a Parrivée
Menu classique du Nouvel An le 31/12 au diner

759€

*Supplément menu prestige - 30 €

“*en Duo selon les disponibilités, sinon 'un apreés Pautre

Optez pour une nuitée supplémentaire avant ou apres le Nouvel
An a 99 € seulement (chambre uniquement)



LE GRAND TONIC HOTEL VOUS INVITE

NOUVEL AN

DINNER PARTY

Menu Classique a 169€ par adulte,
Champagne St Gall, Chateau de Seguin, Sauvignon de Seguin

Menu Prestige a 199€ par adulte,
Champagne Moét & Chandon, Chablis, Pessac Leognan

Menu enfant 4 75€ par enfant de -10ans
Foie gras mi-cuit, filet de boeuf Wellington, Entremets

RESTAURANT LMB

DECEMBRE 3 1 20H

Menu classique inclus dans les offres de séjour




Pty F

Menu spécial signé Remi Lebretton

Foie gras mi-cuit par nos soins,
chutney aux figues & abricots secs

Médaillon de Lotte étuvée, sauce onctueuse au safran,
Ballotine de choux miroir aux légumes

Colonel, vodka & sorbet citron

Filet de Boeut Wellington, sauce madére
Pommes dauphines

Entremets a la Vanille bourbon
& Praliné de Monsieur Txokola

Boissons incluses selon votreforfail menu choisi




LE GRAND TONIC HOTEL VOUS INVITE

BRUNCH

MIDI GOURMAND

Brunch Classique 4 49€ par adulte
Boissons chaudes & fraiches
Brunch Champagne a 59€ par adulte
Coupe de Champagne, boissons chaudes & fraiches

Brunch enfant i 35€
Boissons chaudes & fraiches

RESTAURANT LMB

JANVIER O 1 12H A 14H




