GRAND TONIC

HOTEL & SPA
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58 AVENUE ADOUARD VII,
64200 BIARRITZ




AU GRAND
TONIC HOTEL

NOUS VOUS PROPOSONS

Une ambiance chic et cosy dans
notre restaurant rénové d'une
capacité de 100 personnes
assises et 80 personnes en
terrasse.

Pour un diner bistronomique,
une soirée thématique festive
ou encore un brunch, nous
trouverons un

concept idéal pour votre
moment.

Un accueil chaleureux de vos

invités dans nos 65 chambres
toutes équipées de bains balnéos,
dont une Junior Suite et son
hammam intégré.

Parkings privatifs et bornes de
recharges électriques &
disposition.

Pour un séjour parfait, vous
pourrez vous détendre dans la
piscine intérieure chauffée, le
hammam ou le sauna du SPA de
I"hétel.

A deux pas de la Grande Plage,
du Phare, du Casino, les
possibilités sont nombreuses pour
votre échappée !



CHAMBRES

36 CLASSIQUES
7 TRIPLES & 7 FAMILIALES
11 DELUXE, 3 LOUNGE PREMIUM & 1 JUNIOR SUITE




BIEN ETRE

OFFREZ VOUS UNE DETENTE
AU BORD DE MER

Plongez dans un univers intime et
chaleureux entre ombre et lumiére.
Vivez une expérience singuliére de
soin et de lacher-prise.

Un design sobre et moderne, vous
permettra de rélacher la pression et
vous ressourcer.

Découvrez des soins prodigieux, des
gestes intenses : les sens prennent
le pas sur la pensée, et la
connexion avec sa nature profonde
opere.

Nous vous proposons une piscine
chauffée intérieure de 32 m2 en
surface pour un réveil matinal ou
une activité en famille.

Vous y trouverez également un
sauna de 7 m2 et un hammam de 6
m?2 pour détoxifier votre
organisme ou pour passer un
moment agréable en amoureux.

Un confort absolu est garantie
gréce a des planchers chauffants.

Nous vous proposons également
divers soins et massages avec nos
produits de luxe de la marque
Nuxe.




SALON EUSKADI

Pour toute occasion : séminaire, diner privé, cours de yoga

200€ - DEMI-JOURNEE | 300 € - UNE JOURNEE
6€ - ACCUEIL-CAFE | 10€ - PAUSE AVEC VIENNOISERIE




SALON EUSKADI

DISPOSITION
ET EQUIPEMENT

TABLEAU VELLEDA
MICROPHONE ET SONORISATION
SERVICE TOUTE LA JOURNEE | VIDEO CONFERENCE
CONNEXION SANS FIL POUR VOS CONTENUS
MUSIQUE EN BLUETOOTH
ECRAN DE 75'
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RESTAURANT

100 PLACES A L'INTERIEUR | 80 PLACES SUR LA TERRASSE
MENUS A PARTIR DE 30 €

DECORATION FLORALE | DJ
sur demande

: RESTAURANT



PRIVATISATION

Vous avez besoin plus d'espace?
Nous vous proposons la privatisation de la salle LMB de 200 m2

TABLEAU VELLEDA, MICROPHONE ET SONO TABLEAU VELLEDA, MICROPHONE ET SONO

PIVATISATION TOTALE DE 13H A 18H PIVATISATION TOTALE DE 13H A 18H

70 PLACES ASSISES 70 PLACES ASSISES
2000€ HT PAUSE-CAFE GOURMANDE 2500€ HT

MICROPHONE ET SONO TABLEAU VELLEDA, MICROPHONE ET SONO

== : ECRAN ET VIDEO PROJECTEUR
PIVATISATION TOTALE DE 16H A 23H -

100 PERSON[\IES DEBOUT PIVATISATION TOTALE DE 16H A 23H
COCKTAIL DINATOIRE, HORS BOISSONS SANS BOISSONS ET REPAS

3000€ HT 3500€ HT




COCKTAIL DINATOIRE

FORFAIT 35€ POUR 6 TAPAS SALES ET 4 TAPAS SUCRES
Tartine de foie gras
Toast de truite des Pyrénées
Toast de chévre
Risotto & la truffe, copeaux de jambon
Assiette de charcuterie
Plateau de fromage de chez Fromages & compagnie

(supplément & définir suivant le nombre de pax commande minimum
deux semaines avant)

Quiche

Tortilla

kkhkkikkkh*k

Brownie
Macaron
Cheesecake
Clafoutis
Riz au lait

Gateau Basque

MENU & TAPAS A MODIFIER
SELON VOS PREFERENCES
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MENU semainier

30€ PAR PERSONNE
ENTREE :

Tarte fine au jambon de pays
Ou
Tomate mozzarella
Ou
Velouté du moment

PLAT :

Plat du jour
Ou
Confit de canard, écrasé de pomme de terre
Ou
Brandade de morue

DESSERT :

lle flottante
Ou
Salade de fruits frais
Ou

Tarte fine aux pommes

MENU UNIQUE POUR L'ENSEMBLE DES CONVIVES
MENU SUSCEPTIBLE D'EVOLUER SELON LA SAISON
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FORFAIT
BOISSONS

6€ CAFE D'ACCUEIL 10€ PAUSE CAFE
Boissons chaudes, Boissons chaudes, eau,
carafe d'eau jus de fruits, viennoiseries

8€ FORFAIT DE BASE

Boissons chaudes, eaux minérales

12€ FORFAIT 1

Boissons chaudes, eaux minérales, 1/4 de vin

16€ FORFAIT 2

Boissons chaudes, eaux minérales, 1/3 de vin

32 € FORFAIT PRESTIGE

Boissons chaudes, eaux minérales, 1/3 de vin,

1 coupe de champagne
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