
58 AVENUE ADOUARD VII,
64200 BIARRITZ



AU GRAND
TONIC HOTEL
NOUS VOUS PROPOSONS

Une ambiance chic et cosy dans
notre restaurant rénové d'une
capacité de 100 personnes
assises et 80 personnes en
terrasse.

Pour un dîner bistronomique,
une soirée thématique festive
ou encore un brunch, nous
trouverons un
concept idéal pour votre
moment.

Un accueil chaleureux de vos
invités dans nos 65 chambres
toutes équipées de bains balnéos,
dont une Junior Suite et son
hammam intégré.

Parkings privatifs et bornes de
recharges électriques à
disposition. 

Pour un séjour parfait, vous
pourrez vous détendre dans la
piscine intérieure chauffée, le
hammam ou le sauna du SPA de
l’hôtel. 

A deux pas de la Grande Plage,
du Phare, du Casino, les
possibilités sont nombreuses pour
votre échappée ! 
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3

3 2  C L A S S I Q U E S  

8  D E L U X E  &  1  J U N I O R  S U I T E

1 1  T R I P L E S  &  1 3  F A M I L I A L E S

C H A M B R E S



B I E N  Ê T R E
OFFREZ VOUS UNE DÉTENTE 
AU BORD DE MER

Nous vous proposons une piscine
chauffée intérieure de 32 m2 en
surface pour un réveil matinal ou
une activité en famille.

Vous y trouverez également un
sauna de 7 m2 et un hammam de 6
m2 pour détoxifier votre
organisme ou pour passer un
moment agréable en amoureux.

Un confort absolu est garantie
grâce a des planchers chauffants.

Nous vous proposons également
divers soins et massages avec nos
produits de luxe de la marque
Nuxe.

Plongez dans un univers intime et
chaleureux entre ombre et lumière.
Vivez une expérience singulière de
soin et de lâcher-prise.

Un design sobre et moderne, vous
permettra de rélacher la pression et
vous ressourcer.

Découvrez des soins prodigieux, des
gestes intenses : les sens prennent
le pas sur la pensée, et la
connexion avec sa nature profonde
opère.
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2 0 0€  -  D E M I - J O U R N É E  |  3 0 0  €  -  U N E  J O U R N É E

6€  -  A C C U E I L - C A F É  |  1 0€  -  P A U S E  A V E C  V I E N N O I S E R I E

5

S A L O N  E U S K A D I
P o u r  t o u t e  o c c a s i o n  :  s é m i n a i r e ,  d î n e r  p r i v é ,  c o u r s  d e  y o g a



É C O L E

2 5

T H É Â T R E

4 0

E N  U

1 8

SALON EUSKADI
D I S P O S I T I O N

E T  É Q U I P E M E N T

P A P E R  B O A R D

T A B L E A U  V E L L E D A  

S E R V I C E  T O U T E  L A  J O U R N É E  |  V I D É O  C O N F É R E N C E

C O N N E X I O N  S A N S  F I L  P O U R  V O S  C O N T E N U S

M U S I Q U E  E N  B L U E T O O T H

É C R A N  D E  7 5 '
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1 0 0  P L A C E S  À  L ' I N T É R I E U R  |  8 0  P L A C E S  S U R  L A  T E R R A S S E

D É C O R A T I O N  F L O R A L E  |  D J
s u r  d e m a n d e

R E S T A U R A N T

M E N U S  P E R S O N N A L I S É S  D E  3 0  À  6 9  €

7 LMB
R E S T A U R A N T
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COCKTAIL DINATOIRE

MENU & TAPAS À MODIFIER 

SELON VOS PRÉFÉRENCES  

Tartine de foie gras 



Tarte fine de Saint-Jacques 



Huître Gillardeau



Wrap au chèvre frais et fines herbes



Chipiron sauté à l'ail et persil 



Risotto à la truffe, copeaux de Jambon de Bigorre



Tartine d'Ardi Gasna à la confiture de cerise noire 



Assiette de charcuterie 



Quiche



Tortilla de Légumes



Beignet de Crevette



********



Brownie 



Panna Cotta & son coulis de saison 



Macaron 



Cheesecake



Clafoutis



Riz au lait 



Gâteau Basque 



FORFAIT 35€ POUR 6 TAPAS SALÉS ET 4 TAPAS SUCRÉS



Velouté de légumes de saison
ou

Salade de chipirons sautés au xérès
ou

Assiette de jambon de pays, guindillas





Cuisse de poulet basquaise, haricots pochés à l'estragon
ou 

Merlu à l'espagnol, écrasé de pomme de terre aux herbes fraîches
ou

Saltimbocca de veau, risotto au pesto de tomate





Clafoutis aux fruits de saison
 ou 

Brownie aux noix de pécan
ou

Panna cotta et son coulis de saison
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MENU clasique 
30€ PAR PERSONNE

MENU UNIQUE POUR L'ENSEMBLE DES CONVIVES

MENU SUSCEPTIBLE D'ÉVOLUER SELON LA SAISON



Bouillon aux saveurs asiatiques
ou

Wrap de galette de blé noir au saumon fumé
ou

Vol-au-vent aux crevettes et champignons



Filet mignon de porc, choux fleur et pomme grenaille rôtie au beurre
ou 

Saumon grillé, beurre blanc, riz basmati sauté aux légumes
ou

Magret de canard rôti, gratin dauphinois



Tarte fine aux pommes
 ou 

Cheese-cake
ou

Baba au rhum
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MENU bistronomique
39€ PAR PERSONNE

MENU UNIQUE POUR L'ENSEMBLE DES CONVIVES

MENU SUSCEPTIBLE D'ÉVOLUER SELON LA SAISON



9

MENU gastronomique 

Foie-gras mi-cuit des Landes maison
ou

Gravlax de saumon
ou

Salade de homard façon césar



Filet de Bœuf, jus au porto, poêlé de pomme grenaille et champignon ou 
Poisson de la criée, beurre blanc, pomme purée à la truffe

ou
Chipirons et linguine



Fondant au chocolat

 ou 
Kouign amann

ou
Pain perdu brioché aux fruits de saison

49€ PAR PERSONNE

MENU UNIQUE POUR L'ENSEMBLE DES CONVIVES

MENU SUSCEPTIBLE D'ÉVOLUER SELON LA SAISON



6 €  C A F É  D ' A C C U E I L

Boissons chaudes, 

carafe d'eau

FORFAIT 
BOISSONS
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1 0 €  P A U S E  C A F É  

Boissons chaudes, eau,

jus de fruits, viennoiseries 

8 €  F O R F A I T  D E  B A S E

Boissons chaudes, eaux minérales

1 2 €  F O R F A I T  1  

Boissons chaudes, eaux minérales, 1/4 de vin 

1 6 €  F O R F A I T  2

Boissons chaudes, eaux minérales, 1/3 de vin

3 2  €  F O R F A I T  P R É S T I G E

Boissons chaudes, eaux minérales, 1/3 de vin, 

1 coupe de champagne 




